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SPEISEKARTE




UBER SRDCOVKA

In Srdcovka kochen wir moderne Kiiche mit

dem Schwerpunkt auf saisonalen Zutaten. Das
Fleisch ruht in unserer Reifekiste, aus der wir
fur Sie die besten Steaks auf dem Holzkohlegrill
zubereiten. Wir legen gro3en Wert auf die
Bierkultur, mit Lagerbieren, alkoholfreien Bieren
und Spezialitaten vom Fass. Unser Ziel ist Ihre
Zufriedenheit, deshalb heif3t unser Restaurant
auch Srdcovka.

Wahrscheinlich ist das auch der Grund, warum wir
im renommierten Gastronomiefiihrer Gault-Millau
Tschechische Republik aufgefuhrt sind und bereits
zum dritten Mal den Stern der Brauer fir gut
behandeltes Bier erhalten haben.
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SPEISEKARTE

KLEINE SPEISEN ZU BIER UND WEIN

200 g

120 g

120 g

+50 g
+50 g

300 g

+50 g
+50 g

200 g

2 Stk

100 g
250 g

Camping-Salat mit warmer Kimmel-

Razenka, Salat mit Schinkensalami aus

der Metzgerei Varnsdorf, Mayonnaise,
Silberzwiebeln, rote Zwiebeln, Paprika,

saure Gurke, Jalapeno-Chilis, Ketchup,

Senf J 13710 138,-

Gemischter Rindertatar aus gereiftem
Fleisch, 6 Stlick gegrillte Toastscheiben '#410288,-

Filet American, Rinderhackfleisch,

Cornichons, Schalotten, Parmesan-

Mayonnaise, Sprossen, Parmesanchips,
Buttertoast 37 288,-

Cheddar-Fornarina, serviert mit kalter,
wiirziger Tomatensauce und saurer Sahne '* 98,

Jalapenos 30,-
Pancetta 50,-
Frittierte Kartoffel-Pommes frites mit

einer grof3en Portion Cheddar-Sauce '’ 178,-
Jalapenos 30,-
Gebratener Speck 50,-

Asiatischer Hoisin-Bauchspeck, auf
Holzkohle gegrillt, pikantes Kohlgemise
mit Chili, Sauerteigbrot vom Grill "346.10.11 207,-

Sauerteigbrot vom Grill, mit gerauchertem
Schweinefleisch, Mayonnaise aus

gerostetem Knoblauch, marinierte rote

Zwiebeln, saure Gurke, geriebener

Meerrettich 3410 187,-

Gerostete Mandeln mit Meersalz 8 120,-

Frittierte Kartoffelchips mit einem Dip
lhrer Wahl 136710 143,-



0,31

0,31

200 g

200 g

150 g

200 g

150 g

350 g

SUPPEN

Kraftige Hihnerbrihe mit Gemise,
Fleisch und hausgemachten Nudeln 37

Kulajda mit pochiertem Ei, Pilzen,
Kartoffeln und Dillol "377

HAUPTGERICHTE

Geraucherte Schweinebacken in
Schwarzbier und Rosmarin, zartes
Butterkartoffelplree, Brunoise aus
Wurzelgemiise 7912

Zerzupfte Putenkeule, Rote-Bete-Kohl,

in Schmalz gebratene Kartoffelpuffer,
kraftige Putenbriihecky smazené na sadle,
silnd krati stava 377

Lange geschmorte, gespickte,
geschalte Schulter in Rinderfiletsauce,
Preiselbeeren, Karlsbad-Knaddel 37910

Gebratenes Hahnchenschnitzel in
Panko-Panade, Pommes frites, Speck-
Mayonnaise, Blattsalat "?

Gebratener Gouda, Grenaille-Kartoffeln
mit Butter und Petersilie, Tartarsauce,
Salatblatter '3.6.7.10

Gegrillter Scamorza-Kase, Honiggemdse
(Karotten, Champignons, Lauch, Zucchini,
Grenaille-Kartoffeln), Krauteral,
Microgreens’

93,-

108,-

303,-

273,-

308,-

258,-

258,-

238,-

150 g

200 g
200 g
120 g

80g

BURGER

Rindfleisch-Smash

Rindfleisch, Cheddar, Butterbrotchen,
GeheimsofBe, Ananas-Chili-Chutney,
Gewdirzgurken 3712

Wie viel Fleisch mochtest du?

2 Fleischportionen a 120 g + Cheddar 40 g
3 Fleischportionen a 180 g + Cheddar 60 g

Chipotle-Burger

Zerrupftes Schweinefleisch in Chipotle-
Marinade, marinierte Zwiebeln,
Mayonnaise, fliissiger Cheddar, Coleslaw,
Salate 1,3,6,7,10

BEILAGEN, SAUCEN

Pommes frites
Ofenkartoffeln mit Knoblauchdip
Coleslaw-Salat

Flissiger Cheddar

KALTE SAUCEN

Unsere Tartarsauce, Secret-Sauce,
Chipotle-Mayonnaise, Speck-Mayonnaise,
Blue-Cheese-Dip

265,-
325,-

248,-

70,-
80,-
70,-
70,-

4b,-



RINDERSTEAKS,
AUF HOLZKOHLE GEGRILLT

300 g Rump steak US Prime
Blattrige Spitze
Nassreifung min. 30 Tage

300 g Rib Eye steak
Hoher Lendenstiick
Nassreifung min. 30 Tage

T-BONE Steak

(ca 450-750 g)

Unteres Lendenstiick mit geringerem
Anteil an Filet am Knochen

Trockenreifung min. 60 Tage 220,-/100g

PORTERHOUSE Steak

(ca 500-900 g)

Unteres Lendenstiick mit hoherem
Anteil an Filet am Knochen

Trockenreifung min. 60 Tage 230,-/100g

GARTGRADE NACH
SERVIERTEMPERATUR

Bleu, blue 43-49 °C  Das Steak ist leicht saftig.

Die Mitte ist dunkelrot-violett, kalt und klebrig.

Rare 49-54 °C Das Steak ist saftig.
Die Mitte ist hellrot-violett, warm und weich.

Medium rare 54-57°C Das Steak ist sehr saftig.
Die Mitte ist hellrot, warm und weich.

Medium 597-63 °C Das Steak ist leicht saftig.

Die Mitte ist rosa und zart.

Medium well 63-68 °C Das Steak ist sehr wenig
saftig. Die Mitte ist braun mit einem Hauch von Rosa.

STEAKSAUCEN

Jack Daniel’s, Triffel, Pfeffer, Portwein

BEILAGEN

Bohnen, Speck, Knoblauch, Champignons
Gegrilltes Gemiise mit Basilikum-Pesto ’

Chipotle-Kartoffeln mit Zwiebeln
und Cheddar’

Grillkartoffeln mit Knoblauchdip ’

Pommes frites

X-OVEN MENU

58,-

85,-
95,-

100,-
80,-
70,-

X-OVEN ist unser Holzkohleofen, in dem unsere Gerichte

ihr einzigartiges Aroma erhalten.

200 g Mariniertes Schweinefilet, Champignons,
Schalotten, getrocknete Tomaten,
Truffelsauce, Grenaille-Kartoffeln 77

200 g Gegrillte Entenbrust, Madeira-Sauce,
Erbsenpiree, geraucherte Grenaille-
Kartoffeln, Zuckererbsen, eingelegte
Schalotten, Microgreens #712

180 g Zander, Estragonplree, Zitronen-Lauch,
Limetten-Beurre-Blanc, Rote Bete 77

450 g Gegrillte marinierte Schweinerippchen,
BBQ-Sauce, Coleslaw, Fornarina
(Pizzabrot] 3610

300 g Schweinekamm-Steak in Pfeffermarinade,
Chipotle-Sauce, Schlosskartoffeln mit
roten Zwiebeln und Speck,

Knoblauchdip # 7¢

450 g Gegrillte Hahnchenfligel, glasiert mit
Honig und Chili, Blauschimmelkase-Dip,
Pommes frites, Crudités # 13.67.9

298,-

383,-

438,-

298,-

278,-

283,-



+100 g

PASTA UND RISOTTO

Spaghetti alla Carbonara - Spaghetti,
Guanciale, Eigelb, Pfeffer, Grana
Padano-Kase 37

Diese Pasta konnen wir lhnen auch
glutenfrei zubereiten

Tagliatelle spinaci - Spinat, Knoblauch,
Sahne, Mandeln, Grana Padano-Kase "7
Gegrillte Hahnchenbrust

Diese Pasta konnen wir lhnen auch
glutenfrei zubereiten

KINDERGERICHTE

Kindergerichte auf Anfrage beim Servicepersonal

+100 g

SALATE

Burrata, Kirschtomaten, Parmaschinken,
Cantaloupe-Melone Blattsalat, Basilikum,
gerostete Samen, Dressing

aus Tomatenpassata mit Basilikumpesto *7

Caesar-Salat, Romersalat, Sardellen-
Dressing, Parmesan, Rosmarin-
-Croutons 34710

Blattsalat-Variation mit Zitrus-Dressing

BESTELLEN SIE ZUM SALAT

Gegrillte Hahnchenbrust

Kleines Pizzabrotchen mit Rosmarin’

218,-

+30,-

218,-
+65,-

+30,-

268,-

208, -
84,-

65,-
35,-

2 Stk

BEILAGEN

Kartoffelpiiree’

Grennaille-Kartoffeln

Pommes frites

Gegrillter Toast '

Gegrillte Kartoffeln mit Knoblauchdip ’
Fornarina - Pizzabrot mit Rosmarin'

Fornarina Parmigiano - Pizzabrot
mit Parmesankase tberbacken '’

KALTE SOSSEN

Tartarsauce 4

BBQ-Sauce

Mayonnaise mit gerdstetem Knoblauch 3
Speck-Mayonnaise ?
Chipotle-Mayonnaise *

Meerrettich

Ketchup

Knoblauchdip ’

Blauschimmelkase-Dip 34710

Senf 10

65,-
70,-
70,-
20,-
80,-
70,-

98,-

4b,-
bb,-
4b,-
4b,-
4b,-
bb,-
28,-
bb,-
4b,-
28,-



DESSERTS

Lava-Tortchen mit Vanille-Créme fraiche,
Sorbet nach saisonalem Angebot 37

Crépes, Passionsfruchtsauce, Brownies,
Mangosorbet, Schlagsahne 37812

Vanilleeis mit warmem Nougat und
gerosteten Mandelscheiben 3°78

UNSERE SORBETS

Johannisbeere
Himbeere

Mango

168,-

158,-

145,-

55,-
95,-
55,-

PIZZA ROSSA

Margherita classica - San-Marzano-Tomaten,
Mozzarella, Olivendl, Basilikum 7

Margherita di bufala - San-Marzano-Tomaten,
Biffelmozzarella, Olivenol, Basilikum 7

Prosciutto cotto - San-Marzano-Tomaten,
Mozzarella, italienischer Schinken "7

Prosciutto e funghi - San-Marzano-Tomaten,
Mozzarella, italienischer Schmorbraten,
Champignons "7

Capricciosa - San-Marzano-Tomaten, Mozzarella,
Schinken vom Knochen, gegrillte Artischocken,
Champignons, Oliven 7

Tropicana - San-Marzano-Tomaten, Mozzarella,
italienischer Schmorbraten, Ananas "’

Prosciutto crudo - San-Marzano-Tomaten,
Mozzarella, Prosciutto crudo S.D., Rucola, Grana
Padano 7

Salumi Italiani - San-Marzano-Tomaten,
Mozzarella, Ventricina, scharfe Salami, Pancetta,
Nostrano # 17

Mateo - San-Marzano-Tomaten, Mozzarella,
geschmorter Schinken, Ventricina-Salami Vs
Spiegelei, Grana-Padano-Kaser '’

Carabiniera - San-Marzano-Tomaten, Mozzarella,
Knoblauch, schwarze Oliven, Salami # 17

Mexicana - San-Marzano-Tomaten mit Chipotle,
Mozzarella, Salamino Piccante,
Jalapefio-Chilis # 4 17

Diavola - San-Marzano-Tomaten, Mozzarella,
Salami piccante, Grana Padano 4 '7

Fiamma - San-Marzano-Tomaten mit Chipotle,
Mozzarella, Ventricina-Salami, rote Zwiebeln,
schwarze Oliven, Jalapefio-Chilis # 4 17

Uovo e spinaci - San-Marzano-Tomaten,
Mozzarella, Spinat, Ei, Knoblauch, Pancetta '?7

183,-

268,-

213,-

233,-

242,

223,-

288,-

233,-

233,-

223,-

233,-

223,-

223,-

238,-



Peperoni - San-Marzano-Tomaten, Mozzarella,
Pancetta (Speck], frische Paprika, Parmesan,
Chili, Knoblauch # 17

Giardini - San-Marzano-Tomaten, Mozzarella,
getrocknete Tomaten, Spinat, Champignons,
Knoblauch, Oregano 7

Neapel - San-Marzano-Tomaten, Mozzarella,
Sardellen, Kapern, Oregano '/

PIZZA BIANCA

4 Formaggi - Sahne, Mozzarella, Gorgonzola,
Grana Padano, Scamorza, Taleggio '’

4 Formaggi con salame picante - Sahne,
Mozzarella, Gorgonzola, Grana Padano, Scamorza,
Taleggio, Salami piccante, Jalapefio-Chilis # 17

Prosciutto crudo bianca - Sahne, Mozzarella,
Kirschtomaten, Prosciutto crudo S.D., Rucola,
Grana Padano '/

Affumicata - Sahne, Mozzarella, Pancetta,
Scamorza '’

Pollo - Sahne, Mozzarella, Hahnchenstreifen,
Knoblauch, Spinat, Grana Padano '’

Mimosa - Sahne, Mozzarella, Schinken, Mais,
Basilikum, Olivenol "’

Wir bereiten Ihnen die Pizza gerne auch
in glutenfreier und veganer Variante zu

Glutenfreie Pizza

100 g Vegane Mozzarella

238,-

218,-

248,-

228,-

248,-

292,-

228,-

235,-

235,-

95,-
80,-

GETRANKEKARTE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Kofola 0,51

0,41

0,31
Coca-Cola, Coca-Cola Zero 0,331
Safte je nach Angebot 0,21
Frischer Orangensaft 0,21
Purezza gefiltertes Wasser, 0,351
mit Kohlensaure, ohne Kohlensaure 0,71
Fever tree tonic, Himbeer-Tonic, 0,251

Ginger Ale, Ginger Beer, Traubensoda
Unsere Limonaden nach Tagesangebot 0,41

Unsere Eistees:
Matcha Green, Pfirsich, Waldfriichte 0,4l

Alkoholfreies Mojito
Sober alkoholfreier Gin Tonic
Sober alkoholfreies Cuba Libre

ALKOHOLFREIES SEKT

Schnellverschlisse fir Kinder 0,751

65,~
52,
41,-

74,-
69,-
110,-
27,-

55,-
70,-
75,-

75,-

ALKOHOLFREIE MIXGETRANKE

118,-
165,-
165,-

189,-



KAFFEE

Espresso 79
Espresso Americano 749
Wiener Kaffee’ 749
Espresso Macchiato ’ 79
Doppio Espresso 14 g
Espresso Tonic 79
Cappuccino’ 749
Latte Macchiato ’ 79
Flat White ? 14 g
EISKAFFEE
Caffe Affogato, Espresso mit Vanilleeis’ 79
Eiskaffee mit Eis und Schlagsahne’ 749

Alle Kaffeesorten konnen wir gegen Aufpreis
auch entkoffeiniert zubereiten

TEES UND HEISSE GETRANKE

HeiBBes Getrank aus frischer Minze / Ingwer oder
Minze und Ingwer mit Honig und Zitrone

Warmer suf3er Ingwer, zubereitet aus Ingwersirup
mit Zitrone

Zusatzliche Portion Minze oder Ingwer

Tee nach Portionen:

English Breakfast 2 g, Earl Grey 2 g,

Japan Sencha 2 g, Griner Tee mit Ginseng,
Kamillentee 2 g, Alpenkrauter 2 g,
Waldfrichte 3 g, tropische Friichte 3 g

Honig, Portion 15 ¢
Heile Schokolade wei3/dunkel 7

Schlagsahne fiir Schokolade

Grog

Glihwein 0,21

56,
56,
98,-
65,
92,-
118,-
74,
79,-
118,-

115,-
135,-

20,-

77,-

75,-
32,-
75,-

25,-
82,-
20,-
79,-
79,-

ALKOHOLISCHE GETRANKE
APERITIFS

Cinzano Bianco 0,11

Cinzano Rosso 0,11

Cinzano Extra Dry 0,11

Campari Bitter 0,041

Campari Orange 0,11

WHISKEY’S, BOURBON’S

Jack Daniels 0,041
Jack Daniels Honey 0,041
Jameson 0,04 L
Bushmills 10 Jahre 0,041
Glenlivet 12 Jahre, Single Malt 0,041
Laphroaig 10 Jahre, Single Malt 0,041
Talisker 10 Jahre, Single Malt 0,04 L
RUM
A.H. Riise, Non plus ultra 0,04 L
A.H. Riise, Danish Navy 0,041
Bumbu 15 Jahre 0,041
Bumbu X.0. 18 Jahre alt 0,04 L
Planterey Sealander 0,041
Planterey X.0. 0,041
Planterey 0,04 L
Millonario Kuytchi 0,041
Don Papa 0,041
Cane rock spiced rum 0,041

79,-
79,-
79,-
85,-
135,-

95,
95,-
95,-
102,-
147,-
187,-
192,-

224,-
127,-
107,-
132,-
129,-
174,-

82,-
122,-
157,-
151,-



BRANDEN UND LIKORE

Skyy Wodka

Beluga-Wodka

Tequila Cabrito Reposado

Tequila Cabrito Blanco

Brokers Gin

Brokers Pink Gin

Mandellikor aus Hustopece
Sauerkirschlikor

Tuzemsky Bozkov

Becherovka

Fernet Stock

Godet Pearadise Poire au Cognac
Pepermint Bozkov

Jagermeister

Kwai Feh lytchee

Créme de le Créme

Baileys A7

Baron Hildparndt - Slivovice
Baron Hildparndt - Reife Himbeere, Birne

0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,02 |
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,041
0,021
0,021

72,
124,
90,-
90,-
94,-
94,-
47,-
67,-
67,-
67,-
67,-
112,-
67,
77,
81,-
87,-
84,-
79,-
79,

MIXGETRANKE

Pink Brokers Gin Tonic: Pink Brokers Gin,
Pink Fever Tree Tonic

Brokers Gin Tonic, Brokers Gin, Fever Tree Tonic
Moscow Mule, Wodka, Limette, Ingwerbier
Mojito, Angostura-Rum, Minze, Rohrzucker, Soda
Skinny Bitch, Skyy Wodka, Soda, Limetten

Cuba Libre, Angostura-Rum, Cola, Limetten

Frozen Margarita, Tequila Blanco, Cointreau,
Zitronensaft, Crushed Ice, Sirup (Erdbeere,
Himbeere, Mango)

Chupito, Angostura-Rum, Limettensirup, Kirsche

OFFEN VERKAUFT
Pinot Grigio, trockener Wei3wein, Italien 0,11
0,21
Chardonnay, trockener Weif3wein, Italien 0,11
0,21
Friher Griner Veltliner, Kabinett-Wei3wein, 0,11
Znojemsko, trocken 0,21
Primitivo, trockener Rotwein, ltalien 0,11
0,21
Moscato Giallo, siiler WeiBwein, ltalien 0,11
0,21
SEKT
Bohemia Sekt Demi sec 0,751
Bohemia Sekt Brut 0,751

Bohemia Sekt alkoholfrei 0,751

155,-
155,-
165,-
158,-
138,-
158,-

178,-
97,-

42,-
80,-
42,-
80,-
50,-
97,-
50,-
97,-
50,-
97,-

360,-
360,-
360,-



BIER

FASSBIER
Gambrinus 12° unpasteurisiert aus Tank '
Grofiglas 0,51
Kleines Glas 0,31
Snyt 0,31
Mliko 0,31
Plzensky Prazdroj '
Grofles Glas 0,51
Pvﬂeine Flasche 0,31
Snyt 0,31
Mliko 0,31
Gambrinus ungefiltert !
Grofles Glas 0,51
Kleine Flasche 0,31
Velkopopovicky Kozel dunkel '
Grofles Glas 0,51
Kleine Flasche 0,31
Bier vom Fass'' 0,51
Prazdroj-Spezial 0,41

ALKOHOLFREIE BIERE

Birell, helles alkoholfreies Bier 0,31
Birell, helles alkoholfreies Bier 0,51
Birell Pomelo & Grapefruit, alkoholfreies Bier 0,3
Birell Pomelo & Grapefruit, alkoholfreies Bier 0,5 L

CIDER

Frisco Apfelcider 0,331
Magners Apfel, Magners Beeren 0,331

55,
41,
48,-
48,-

69,-
51,-
59,-
59,-

62,-
47,

55,
42,-

69,-
62,-

34,
53,
41,-
57,

67,-
83,-

LISTE DER ALLERGENE

gemaf der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

des Europaischen Parlaments und des Rates, in Kraft

o B~ W N

10
"

12

13

14

seit 13. Dezember 2014

GLUTENHALTIGES GETREIDE - (a) Weizen,
(b) Roggen, (c) Gerste, (d) Hafer, (e] Dinkel,

(f) Kamut oder deren Hybridsorten und deren
Erzeugnisse

KORN und daraus gewonnene Erzeugnisse
EIER und daraus hergestellte Erzeugnisse
FISCHE und daraus hergestellte Erzeugnisse

OLGEMUSE FRUCHTE und daraus hergestellte
Erzeugnisse

SOJABOHNEN (S0OY) und daraus gewonnene
Erzeugnisse

MILCH und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieBlich Laktose)

NUSSE - (a) Mandeln, (b) Haselniisse,
(c) Walntsse, (d) Cashewnlisse,

(e) Pekannusse, (f) Paranisse,

(g) Pistazien, (h) Macadamia

SELLERIE und daraus hergestellte Erzeugnisse
SENF und daraus hergestellte Erzeugnisse

SEZAM-SAATEN (SEZAM) und daraus hergestellte
Erzeugnisse

SCHWEFELOXID UND SULPHIT in Konzentrationen
von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l, ausgedriickt
als Gesamt-5S0,

WOLF BOB (SHELL) und daraus hergestellte
Erzeugnisse

WEICHTIERE und daraus hergestellte Erzeugnisse



ANSPRECHPARTNER

TELEFON
+420 602 659 871

ANSCHRIFT

Velkd hradebni 3122/52
400 01 Usti nad Labem
Tschechische Republik

infodsrdcovkausti.cz
facebook.com/srdcovkausti

instagram.com/srdcovka_usti

www.srdcovkausti.cz



